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AFFÄRSLUNCH 

inkl. smör, bröd (ljust och mörkt), sallad samt mineralvatten 

VEGETARISK 

LIBANESISK ROTFRUKT & HALLOUMIBIFF 
En vegetarisk biff serverad med kryddig paprika & tomatsås och gnocchi 

Deklaration: ekologiska rotfrukter, kravmärkt halloumi, gnocchi, maizena, svensk kallpressad 
rapsolja 
(glutenfritt) 

Pris p.p. 155 kr ex moms inkl. transport 

FISK 

TRAKTÖRS FISKGRYTA   
En mustig gryta med kryddig grönsaksfond med säsongens grönsaker och havets fångst. 
Till detta serveras en mild apelsinaioli samt en örtpesto. 

Deklaration: MSC-märkt vit fisk, vitvin, lök, olja, ägg, dill, persilja, färska örter, morötter, lök, 
zucchini, purjolök, palsternacka, vitlök, solrosfrön, potatis, salt och peppar.  
(glutenfritt, ingen laktos) 

Pris p.p. 195 kr ex moms inkl. transport 

KÖTT 

WALLENBERGARE PÅ KALVFÄRS  
serveras med en potatispuré, rårörda lingon samt brynt smör 

Deklaration: svensk kalvfärs, ekologisk grädde, ägg, smör och mjölk, lök, potatis, kravmärkta lingon, 
ekologiskt socker.  
(glutenfritt) 

Pris p.p. 155 kr ex moms inkl. transport 

VEGANSK 

RATATOUILLE & TOFU 
med färska örter samt potatistårta och apelsin- & grönpeppardressing 

Deklaration: ekologisk zucchini, tomater, champinjoner, ekologisk rapsolja, lök, timjanpotatis, 
persilja, vatten, salt och peppar, apelsin  
(glutenfritt, ingen laktos) 

Pris p.p. 155 kr ex moms inkl. transport 
 

mailto:info@gbgtraktoren.se

