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Menyforslag “Finare Catering” Hosten 2019 TRAKTOR

..... ael Sande

LUNCHBUFFE

inkl. smor, brod (ljust och morkt), sallad samt mineralvatten

Lunchbufféalternativ 1
HAVET med vastkustsmaker

TUNNBRODSRULLE med kramig raksallad

FOLIEBAKAD LAXFILE med sasongens primérer och en kall drtagardssas
SALLAD PA FARSKPOTATIS med varlok, tomat och sétad slottsdressing
NYBAKAT & HANDKAVLAT KNACKE med cheddarost

Deklaration: Svensk tunnbrod med nygjord majonnas gjord pa svenska agg och rapsolja, MSC-
godkanda rakor, laxfilé med sdsongens gronsaker, purjolok, orter fran Osterlenkryddor, egenbakat
brod och ekologiskt knackebrod fran Solmarka gard

PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers.

Lunchbufféalternativ 2
PRANZO med italienska smaker:

BRUSCHETTA med solmogna tomater farsk basilika, rodiok och balsam
PESTOKYCKLING ekokycklingbrost i tunna skivor ugnsbakat med Parmesan
SALLAD PA PASTA med kronartskockor, gurka, grén sparris och ruccola
FOCACCIA med oliver och olivolja

Deklaration: Ekologiskt kycklingbrost
PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers.

Lunchbufféalternativ 3
DEJEUNER med franska smaker

BRIE & SKINKPAJ en tunn smakrik paj med krispig sallad
FLASKFILESAUTE med Dijonsenap, honung och rosmarin
FRANSK POTATISGRATANG med purjolsk

NYBAKAT BROD

Deklaration: Brie med ekologisk svensk skinka med ekologisk mjolk, gradde samt en ekologisk
svensk flaskfilé, nybakt brod pa ekologiskt vetemjol

PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers.

Allergier och specialkost: Vi anpassar vara menyer till de allergier och dnskemal om specialkost som anmals
genom att, i gorligaste man byta ut ravaror och ingredienser.
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