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LUNCHBUFFÉ 

inkl. smör, bröd (ljust och mörkt), sallad samt mineralvatten 

 

Lunchbufféalternativ 1 

HAVET med västkustsmaker  

TUNNBRÖDSRULLE med krämig räksallad  

FOLIEBAKAD LAXFILÉ med säsongens primörer och en kall örtagårdssås 

SALLAD PÅ FÄRSKPOTATIS med vårlök, tomat och sötad slottsdressing 

NYBAKAT & HANDKAVLAT KNÄCKE med cheddarost 

Deklaration: Svensk tunnbröd med nygjord majonnäs gjord på svenska ägg och rapsolja, MSC-

godkända räkor, laxfilé med säsongens grönsaker, purjolök, örter från Österlenkryddor, egenbakat 

bröd och ekologiskt knäckebröd från Solmarka gård 

PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers. 

 

Lunchbufféalternativ 2 

PRANZO med italienska smaker: 

BRUSCHETTA med solmogna tomater färsk basilika, rödlök och balsam 

PESTOKYCKLING ekokycklingbröst i tunna skivor ugnsbakat med Parmesan  

SALLAD PÅ PASTA med kronärtskockor, gurka, grön sparris och ruccola 

FOCACCIA med oliver och olivolja 

Deklaration: Ekologiskt kycklingbröst  

PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers. 

 

Lunchbufféalternativ 3                                   

DÉJEUNER med franska smaker 

BRIE & SKINKPAJ en tunn smakrik paj med krispig sallad 

FLÄSKFILÉSAUTÉ med Dijonsenap, honung och rosmarin 

FRANSK POTATISGRATÄNG med purjolök 

NYBAKAT BRÖD   

Deklaration: Brie med ekologisk svensk skinka med ekologisk mjölk, grädde samt en ekologisk 

svensk fläskfilé, nybakt bröd på ekologiskt vetemjöl 

PRIS p.p. 195 kr exkl. moms inkl. transport. Min 6 pers. 
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