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MENYFÖRSLAG FINARE PLOCKMAT 

 

SNITTAR  

1. EN SNITT FRÅN SKAGEN 

med röra smaksatt med färskost med räkor, kräftor, kallrökt lax och nyhackad rödlök toppad med 

stenbitsrom 

Deklaration: ekologiska mejerivaror, MSC-räkor, kallrökt Landskronalax, svensk stenbitsrom 

2. BLINI & LÖJROM 

En klick välsmakande löjrom från Kalix i sällskap med smetana och nyhackad rödlök på en blini 

”plätt” 

Deklaration: Kalixlöjrom, ekologiska mejerivaror 

3. DANSKEN 

Det grova danska brödet i sällskap med en bit svensk löksill och en pepparrotskräm från Fjärås 

omfamnad av en något berusad klick laxrom från Finland 

Deklaration: Grovt rågbröd, svensk inlagd sill, pepparrot från Fjärås samt finsk laxrom (laktosfri). 

4. ROSTBIFF 

i tunna skivor på mörkt tyskt bröd med remoulad på danskt vis toppad med rostad lök och picklad 

rödlök 

Deklaration: Rostbiff från gröna gårdar med ekologiskt grovt bröd (laktosfri) 

5. SIVANS KNÄCKE  

en vällagrad cheddarost från Skaraslätten med Lenas hembakade knäckebröd samt en 

marmelad från Töllås Fårgård på Orust 

Deklaration: Hembakat knäckebröd, vällagrad svensk cheddar, marmelad från Orust 

6. BRUSCHETTA  

på solmogna tomater från ekologiska odlare, hackad schalottenlök, ekologisk olivolja från 

Ligurien samt ett nystekt bröd från vår svenska bagare toppad med färska basilikablad 

Deklaration: laktosfri 

Pris p.p.  45 kr exkl. moms inkl. transport    

Min 6 portioner per sort 
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