Anbud EUI 19 011 - Cateringtjanster Goteborgs Universitet w A
Menyforslag “Finare Catering” Hosten 2019 TRAK.FOR
i el Sande

...... el Sande

MENYFORSLAG FINARE PLOCKMAT

SNITTAR

1. EN SNITT FRAN SKAGEN
med rora smaksatt med farskost med rékor, kraftor, kallrokt lax och nyhackad rodlok toppad med
stenbitsrom
Deklaration: ekologiska mejerivaror, MSC-rakor, kallrokt Landskronalax, svensk stenbitsrom

2. BLINI & LOJROM
En klick valsmakande I6jrom fran Kalix i sallskap med smetana och nyhackad rédlok pa en blini
"platt”
Deklaration: Kalixléjrom, ekologiska mejerivaror

3. DANSKEN
Det grova danska brodet i sallskap med en bit svensk Ioksill och en pepparrotskram fran Fjaras
omfamnad av en nagot berusad klick laxrom fran Finland
Deklaration: Grovt ragbrod, svensk inlagd sill, pepparrot fran Fjaras samt finsk laxrom (laktosfri).

4. ROSTBIFF
i tunna skivor pa maérkt tyskt brod med remoulad pa danskt vis toppad med rostad 16k och picklad
rodlok
Deklaration: Rostbiff fran grona gardar med ekologiskt grovt brod (laktosfri)

5. SIVANS KNACKE
en vallagrad cheddarost fran Skaraslatten med Lenas hembakade knackebrdd samt en
marmelad fran Tollas Fargard pa Orust
Deklaration: Hembakat knackebrdd, vallagrad svensk cheddar, marmelad fran Orust

6. BRUSCHETTA
pa solmogna tomater fran ekologiska odlare, hackad schalottenlék, ekologisk olivolja fran
Ligurien samt ett nystekt brod fran var svenska bagare toppad med farska basilikablad
Deklaration: laktosfri

Pris p.p. 45 kr exkl. moms inkl. transport
Min 6 portioner per sort
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