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KOTT

KARLJOHANSOPPA
med en frasig vasterbottenkringla, picklad rédiok och svartkalschips

LANGBAKAD KALVENTRECOTE

Entrecote pa godkalv med madeiradoftande ortsas och sparrispotatis som stompats med kallpressad
svensk rapsolja

(glutenfri)

INKOKTA PARON
med vanilimousse pa farskost, réda vinbar samt krossade kaneldrémmar

Deklaration: Svensk Karljohansvamp, Vasterbottenost, smérdeg, ekologisk svartkal, kravmarkt rapsolja,
svensk entrecote och sparrispotatis

Pris p.p. 355 kr exkl. moms inkl. transport.

FISKMENY

PRASTENS PAJ
En ljummen kramig paj med sticklok, prastost toppad med svensk I6jrom samt en dilldressing

RODTUNGSTOURNEDOS
farserad med pilgrimsmussel-mousse, en klassisk havskraftsas samt en kryddig potatisbakelse
(glutenfri )

CREME CARAMEL
med ingeféra, svensk ekologisk honung och krisp pa frystorkade hallon och vit choklad

Deklaration: Svensk ekologisk prastost, ekologisk gradde, rédtunga och havskraftor fran fiskhandlare
Fiskeboa, 16jrom fran Vanerlojrom, sésongens svenska primorer

Pris p.p. 355 kr exkl. moms inkl. transport.

Allergier och specialkost: Vi anpassar vara menyer till de allergier och dnskemal om specialkost som anmals
genom att, i gorligaste man byta ut ravaror och ingredienser.
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VEGETARISK

TRE GRONA

Mousserande gronarts- & korvelsoppa i moccakopp med ett cheddarsticks

Rodbetsmousse med rostad svartrot samt en vinagrett pa svensk rapsolja och rostade solroskarnor.
Rapsrostad gron sparris och krispig sallad med hallonbalsamcaramel

(glutenfri)

KARLJOHAN CANNELLONI
med en puré pa jordartskocka med doft av tryffel samt chips pa gronkal och svartkal

RABARBER
Honungskokta rabarber vilande pa en mazarinbotten, serveras med en vispad vaniljkram pa
mormors vis med Ninas nybakade kardemummabiscotti

Deklaration: Svenska grona artor, svensk rapsolja, svenska gronsaker efter sasong, ekologiska mejerier,
ekologiskt mjol

Pris p.p. 355 kr exkl. moms inkl. transport.

VEGANSK

BLOMKALSPANNACOTTA
Serveras med friterade julienne gronsaker saltat med ortsalt

RATATOUILLE & TOFU
och farska drter samt potatistarta och apelsin- & gronpepparsas.

CHIAMOUSSE
smaksatt med Tahitivanilj, socker-& saltglaserade solros- och pumpakarnor samt chokladflarn

Deklaration: Ekologisk blomkal, Agar-agar, havregradde, ekologisk zucchini, morétter, 6k, purjolék och
tomater. Svensk tofu, Fairtrade choklad, frystorkade hallon,

Pris p.p. 355 kr exkl. moms inkl. transport.

Allergier och specialkost: Vi anpassar vara menyer till de allergier och dnskemal om specialkost som anmals
genom att, i gorligaste man byta ut ravaror och ingredienser.

Goteborgstraktorerna AB Org. Nr 556620-0902
Viktor Rydbergsgatan 46
412 57 Goteborg info@gbgtraktoren.se sid 2



mailto:info@gbgtraktoren.se

