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Bufféer för speciella tillfällen
Speciella dagar kräver speciell mat. Vi har flera olika förslag efter säsong. Maten läggs fram på 
stora fat och är lätta att ställa fram. Här finns förslag som passar lika bra till studentbuffé som 
att fira att farmor fyllt 90 år. Eller varför inte festa med en Traktörbuffé?

Traktörbuffé 
•	 Grön sparrissoppa i espressokopp med vispad löjromscrème och rågkrisp. 

•	 Mini-västerbottenpaj toppad med ramslökskräm och sikrom

•	 Halstrad socker- och citrussaltad röding med fänkålssallad och brynt smör-
vinägrett

•	 Hjortrostbiff i tunna skivor med granskottssky och syrlig lingon- och 
äppelchutney

•	 Krämig rotfruktsgratäng med rostad vitlök och gräddfil

•	 Nybakat surdegsbröd med vispat smör och flingsalt

•	 Lavendel- och apelsinbrûlée med rostad vit choklad

Pris per person: 450 kr/person (Minimum 10 personer)

Studentbuffé 2025 
•	 Västerbottenpaj med varmrökt lax, citronkräm och picklad ramslök

•	 Färskpotatissallad med dijonvinägrett, dragon och rostade kapris

•	 Sallad på buffelmozzarella, ugnsbakade cocktailtomater och vit balsamvinäger

•	 Pulled kyckling med vitlök- och citronaioli, serverad i surdegspitabröd

•	 Brie de Meaux med hemkokt päron- och vaniljmarmelad

•	 Nybakt focaccia med havssalt och rosmarin

•	 Citrontartlette med italiensk maräng och hallongelé

Pris per person: 350 kr (Minimum 10 personer)

Grön Studentbuffé 2025 
•	 Morots- & linsburgare med chili- och apelsinmajonnäs och picklad gurka

•	 Rostade rödbetor med ugnsbakat äpple, kapris, picklad rödlök och vegansk feta

•	 Bakad tomat- och zucchinipaj med karamelliserad lök och timjan

•	 Krispiga falafelbollar på spenat och kikärtor med saffransaioli

•	 Nybakat surdegsbröd med olivröra och vitlöksconfiterad kronärtskocka

•	 Choklad- och havtornspannacotta med mango och kokosflarn

Pris per person: 350 kr (Minimum 10 personer)


